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VAREBETEGNELSE 
Halvfast, modnet ost, 30 % fett 
 
INGREDIENSER 
 Opprinnelsesland: 
pasteurisert melk NO 
syrekultur NL, DK 
salt DK, DE 
mikrobiell løpe NL 
modningskultur DK 
 
NÆRINGSINNHOLD 
100 g vare gir ca.: 
energi 1578 kJ (380 kcal) 
fett 30 g  
- hvorav mettede fettsyrer   19 g  
karbohydrat   0 g  
- hvorav sukkerarter   0 g  
protein   27 g  
salt 1,2 g  
vitamin A 280 µg 35 %1 
riboflavin 0,24 mg 17 %1 
vitamin B12 2,2 µg 88 %1 
kalsium 810 mg 101 %1 
fosfor 575 mg 82 %1 
sink 4,2 mg 42 %1 
selen 12 µg 22 %1  
jod 28,0 µg 19 %1 
1 av referanseverdien 
Naturlig laktosefri (<0,01 g laktose pr 100 g ost) 
 
PRODUKTBESKRIVELSE 
TINE norsk Alpeost er en ost med tett struktur, men 
enkelte hull kan forekomme. Konsistensen er fast og 
litt kort, men samtidig lettløselig i munnen.  Smaken er 
ren, fyldig, litt syrlig og aromatisk.  
Osten er laget av pasteurisert melk, syrekultur, salt, 
mikrobiell løpe og modningskultur. 
 
ANVENDELSE 
Produktet egner seg til både tapas, ostefat og 
matlaging. Kan rives over pasta og grønnsaker, i sauser 
og dressinger eller høvles over salaten. 
 
ENHETSSTØRRELSE 
Artikkelnr. 6289 – TINE Norsk Alpeost 10 kg 
Artikkelnr. 6894 – TINE Norsk Alpeost <6 hg 
Artikkelnr. 6895 – TINE Norsk Alpeost 2,5 kg 
 

HOLDBARHET OG OPPBEVARING 
Artikkelnr. 6289: ca. 300 dager 
Artikkelnr. 6894: ca. 120 dager 
Artikkelnr. 6895: ca. 120 dager 
Kjølevare 0 °C – 4 °C, Oppbevares mørkt 
 
EMBALLASJE 
Salgsenheten på 10 kg, pakket i krympepose og legges i 
plastkasser. 
2,5 kg: pakket i krympepose, 2 per pappkasse 
<6 hg: 10 per pappkasse  
 
MERKEPLIKTIGE ALLERGENER 
(ref. Rådsforordning (EU) nr 1169/2011, vedlegg II) 
Gluten: Nei 
Skalldyr: Nei 
Egg: Nei 
Fisk: Nei 
Peanøtter: Nei 
Soya: Nei 
Melk:  Ja 
Nøtter: Nei 
Selleri: Nei 
Sennep: Nei 
Sesam: Nei 
Sulfitt: Nei 
Lupin: Nei 
Bløtdyr: Nei 
 
GMO 
Produktet inneholder ikke GMO. Eventuelle 
spormengder av eller fra GM-materiale er utilsiktet, og 
under de grenseverdier som er satt for innhold av eller 
fra EU-godkjente og risikovurderte GMOer (hhv. 0,9 % 
og 0,5 %).  Spor av andre GMOer og rester av 
genmateriale fra GMOer som koder for 
antibiotikaresistens skal ikke forekomme. 
 
FORURENSENDE STOFFER 
Produktet inneholder ikke forurensende stoffer (tilførte 
eller prosessfremkalte kjemiske kontaminanter), rester 
av medisiner eller plantevernmidler eller 
mikrobiologiske kontaminanter over til enhver tid 
gjeldende forskriftsgrenser. Kjent innhold av nevnte 
stoffer ligger på et akseptert lavt nivå, normalt langt 
under grenseverdier. 
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KVALITETSNORM 
 
Kjemiske- og fysiske spesifikasjoner: 

 

Analyse Norm Nedre avviksgrense Øvre avviksgrense 

Tørrstoff 
(g/100 g) 

61 < 58,5  

Fett 
(g/100 g) 

30  > 33,4 

Fett i tørrstoff 
(%) 

47 - 51   

Salt 
(g/100 g) 

1,2 < 1,0 > 1,4 

 
Mikrobiologiske spesifikasjoner: 
 

Analyse Grenseverdi Metode 

Enterobacteriaceae < 100 cfu/g ISO 21528-2 

E. coli presumtiv < 10 cfu/g NMKL metode nr. 125, 4. utg. 

Staph. aureus < 100 cfu/g 3M-Petrifilm Staph Express: Afnor 3M-01/09-04/03 

L. monocytogenes Ikke påvist i 25 g BAC Gene L. monocytogenes: Afnor EGS 38/03 – 01/17 

Salmonella sp. Ikke påvist i 25 g BAC Gene Salmonella spp: Afnor EGS 38/01 – 03/15 

 
 
 

 


